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NOS SALADES D' ETE

SALADE MELEE 13.50 @
(Salade verte, tomates, chou rouge, mais, concombres, carottes) 5,‘ Y
15.50 [

(Salade verte, oignons, thon, ceufs)

16.00
(Tomates, mozzarella, basilic, origan, huile dolive)

SALADE GRECQUE 17.00
(Salade verte, concombres, tomates, poivrons, feta, olives, jus de
citron, huile dolive)

SALADE NICOISE 17.50
(Salade verte, tomates, haricots, pomme de terre, asperges,
anchois, ceuf, thon, olives)

17.50
(Salade verte, concombres, poivrons, carottes, ceufs, lard,
oignons)

SALADE TURQUE 18.00
(Salade verte, tomates, oignons, concombres, poivrons, piments,
fromage turc, persil, huile dolive, jus de citron)

19.00

(Salade verte, concombres, oignons, chou rouge, carottes, mais,
poulet grille)

SALADE DU CHEF 19.00
(Salade verte, tomates, oignons, cornichons, roast-beer)

19.00

(Salade verte, tomates, asperges, aneth, jambon, olives, \
fromage) )

TABOULE (KISIR) 19.00 %
(Salade verte, couscous, boulghour, oignons, persil, basilic,

menthe, tomates, concombres, olives, jus de citron, huile dolive) @
(Préparation : 20 a 30 minutes) "




